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Une campagne pour soutenir 
les champions en noir et blanc 

La compacte 
la plus sportive
La nouvelle voiture signée Alfa Romeo fait son entrée sur les marchées européens : la MiTo. 
Un modèle dont le nom, en outre prometteuse de grandes émotions, évoque la rencontre 
entre les villes de Milan (Milano) et Turin (Torino). En d’autres termes, la ville natale de la 
Marque automobile et la capitale industrielle où ses modèles sont construits. Mais quelles sont 
les caractéristiques de l’Alfa MiTo ? Avant toute chose, il s’agit d’un modèle doté du système 
Alfa Romeo D.N.A. (acronyme de Dynamic, Normal et All Weather), un dispositif novateur qui 
intervient sur les principaux paramètres de conduite (réponse du moteur, contrôle de stabilité et 
assistance de direction). Jusqu’à présent réservé aux voitures de compétition ou aux supercars, 
le système Alfa D.N.A. autorise trois comportements différents du véhicule : super sportif 
(Dynamic), urbain (Normal) ou sécurité maximale même en conditions de faible adhérence (All 
Weather). Mais ce n’est pas tout :  l’habitacle du véhicule a vraiment du mordant, le tableau 
de bord et son revêtement sont haut de gamme. Offrant une lecture immédiate, le panneau 
de contrôle peut compter sur un graphisme moderne et extrêmement effi cace. Les suspensions 
du véhicule assurent un pur plaisir et une très grande sécurité, pour une tenue de route et 
une sportivité sans équivalents. Jusqu’à 155ch sous le capot, l’Alfa MiTo  peut vous propulser 
de zéro à 100 km/h en seulement huit secondes. La MiTo est aussi synonyme de technologie : 
elle est équipée d’une radio CD mp3 avec un système hi-fi  Bose® Sound System de dernière 
génération. À bord, Blue&Me™ est le cœur multimédia de l’Alfa MiTo. Il offre un système mains 
libres avec Bluetooth®, un port USB et un lecteur mp3 / wma.  

ALWAYS CLOSE TO OUR CHAMPIONS.

New Holland and Juventus, looking forward to a great Champions League together.

Pour la deuxième année 
consécutive, New Holland et 
le Groupe Fiat sponsorisent la 
Juventus, la mythique équipe 
de football turinoise qui a 
remporté le plus de titres en 
Italie et se vante de réunir 
le plus grand nombre de 
supporteurs dans le monde 
entier : quelque 170 millions 
de supporteurs, entre fans et 
sympathisants.  Forte d’une 
tradition aussi glorieuse, la 
société aux couleurs noir et 
blanc fondée en 1897 affronte 
la nouvelle saison sportive 
avec grand enthousiasme : 
en plus de disputer le 96e 
Championnat italien de série 
A, la Juventus participera 
au tournoi européen de 
football le plus important 
et le plus convoité : la 
Champions League (Ligue 
des Champions).  Le plaisir 
est donc assuré pour tous ! 
Les exploits des champions en 
noir et blanc laissent présager 
un tournoi captivant : entre 
septembre et décembre, 
l’équipe turinoise affronte lors 
des matchs de qualifi cation 
le Real Madrid (Espagne), 

le Zénith Saint-Pétersbourg 
(Russie) et le  FC BATE Borissov 
(Biélorussie). Afi n de soutenir 
les défi s qui attendent les 
footballeurs de la Juventus 
dans cet important tournoi 
international, New Holland a 
récemment lancé une nouvelle 
campagne publicitaire sur les 
principaux titres de presse 
sportive, en Italie et en Europe. 
Le slogan « toujours plus près 
du cœur de nos champions » 
accompagne l’image d’un 
joueur en noir et blanc, la 
main posée sur le cœur. Il 
s’agit d’un message de fi erté 
et d’appartenance réciproque 
de ces deux grands noms et 
leaders mondiaux dans leurs 
secteurs respectifs, qui se 
rencontrent « sur le terrain » 
avec l’enthousiasme et la 
détermination de continuer 
de gagner ensemble.  
À l’instar de la Juventus, New 
Holland compte en effet plus 
de 100 ans d’histoire et de 
succès. Son objectif est de 
toujours satisfaire ses clients 
avec passion, détermination 
et soif de résultats. Pour les 
passionnés et les supporteurs, 

le rendez-vous est également 
diffusé en ligne : nous 
vous attendons sur 
www.newhollandstyle.com, 
le nouveau site dédié au 
merchandising de New 
Holland et de la Juventus 
(découvrez toutes les 
nouveautés page 17). 

Le Palmarès du 
Juventus F.C.

95 championnats 
disputés en série A :

27 titres remportés

Trophées nationaux : 
9 Coupes d’Italie
4 Super Coupes d’Italie

Trophées 
internationaux : 
2 Coupes des Champions 
(Champions League)

1 Coupe des Coupes
3 Coupes de l’UEFA
2 Coupes 
Intercontinentales

2 Super Coupes d’Europe
1 Coupe Intertoto

• JUVENTUS •

• ALFA ROMEO •
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La nouvelle machine de New 
Holland Construction, « Blade 
Runner » arrive sur le marché 
Une machine unique en son genre, réunissant les 
caractéristiques de l’excavatrice et du bulldozer sur 
chenilles. Une combinaison originale de deux engins : telle 
est la solution trouvée par New Holland pour permettre aux 
utilisateurs de faire face à différents types de travaux au 
moyen d’un seul équipement. C’est ainsi qu’est né le 
« Blade Runner » Série B, une excavatrice sur 
chenilles de 14 tonnes, issue du E135B SR 
(Short Radius), dotée d’un bras monobloc 
et montée sur un essieu spécial construit 
à partir de composants de la catégorie 
des excavatrices de 20 tonnes. Conçu 
en partenariat avec Kobelco, le 
« Blade Runner » Série B est une 
machine hautement spécialisée 
et polyvalente dans le secteur 
du terrassement. Elle permet de 
procéder de manière productive 
à des opérations habituellement 
effectuées par une excavatrice 
et un bulldozer sur chenilles, 
sans renoncer aux exigences 
en matière de rendement et 
de sécurité. 

Après la 500 et la marque Abarth, c’est au tour 
d’une autre icône historique de l’univers Fiat 
d’effectuer son retour sur le marché. 

La Campagnola, un véhicule tout-terrain,  produite 
par Fiat en différentes versions entre 1951 et 1987, 
revit dans une troisième édition sous la marque Iveco. 
Commercialisé en « série limitée » depuis le mois de 
septembre, le nouveau 4x4 est un dérivé du Massif, 
le véhicule tout-terrain conçu pour des applications 
professionnelles, lancé en mars dernier par Iveco. 
Dédiée au transport des personnes, la nouvelle 
Campagnola a adopté la structure d’origine du Massif, 
celle d’un véritable véhicule tout-terrain s’appuyant 
sur des technologies novatrices, doté d’une forte 
identité et empreint de modernité.  
Un robuste châssis à longerons, une traction intégrale, 
des suspensions à pont rigide à l’avant et à l’arrière, 
une boîte de vitesses à six rapports équipée d’un 
réducteur afi n de faire face aux pentes les plus raides, 
un différentiel arrière à blocage manuel : telles sont 
quelques-unes des caractéristiques qui font de la 
Campagnola un véhicule adapté à tous les terrains. 
La Campagnola est en mesure d’offrir des 
performances spécifi ques de très haut niveau et 
d’affronter avec désinvolture des parcours extrêmes 
hors routes. La pente franchissable à pleine charge est 
de 100 %, avec un angle d’attaque de 50°, 
un angle de fuite de 34° et un angle ventral de 33°. 
En confi guration standard, la profondeur de passage 
de gué est de 50 cm. L’esprit du véritable 4x4 est 
également restitué par le style, signé par Giugiaro 
et le Centre de style Fiat. Fonceuse et dynamique, 
la Campagnola se distingue par ses traits 
reconnaissables, comme le design caractéristique de 
la grille du radiateur typique des véhicules Iveco, une 
ligne agressive dessinée à l’équerre, ainsi que des 
coloris exclusifs, ivoire et vert sauge, qui rappellent le 
modèle fondateur. 

MiTo est une 
voiture dédiée 
aux amoureux 
de confort et 
de technologie, 
sensibles au style 
et aux détails, à la 
recherche d’une 
allure fougueuse 
et sportive. 

Compact et sûr, 
du style en plus
Un véhicule unique et novateur en termes de dimensions, de style, de sécurité et de respect de 
l’environnement. En résumé, un utilitaire brillamment conçu, doté d’une grande fonctionnalité 
et d’un excellent rapport qualité / prix.  C’est ainsi que le Fiat Fiorino a été sacré « International 
Van of the Year 2009 » par un Jury international de journalistes spécialisés du secteur. Ce 
prestigieux Prix a été décerné à l’occasion du Salon International de Hanovre, la plus importante 
exposition européenne de véhicules industriels et commerciaux. Le succès de la fourgonnette 
construite par Fiat Professional a été déterminé par ses caractéristiques uniques en leur genre : 
l’aptitude à répondre aux besoins d’une clientèle recherchant un utilitaire compact, économique 
en matière de coûts de gestion, agile dans les embouteillages et simple à manœuvrer pour se 
garer. Le Fiat Fiorino a en effet été capable de redéfi nir entièrement les standards sur le segment 
des véhicules commerciaux légers, en offrant aux clients la possibilité d’acheter un utilitaire 
conçu « sur mesure » pour leurs activités : des charges utiles de 610 et 660 kg, un volume 
de 2,5 mètres cubes, une longueur interne de 1,5 mètre – chiffres respectivement portés à 
2,8 mètres cubes et à 2,5 mètres lorsque le siège passager est rabattu. Le Jury a également 
beaucoup apprécié le style original et dynamique du modèle, ainsi que ses dispositifs de 
sécurité, son respect de l’environnement, sans omettre son excellent rapport qualité / prix.

Heureux de te revoir 
Campagnola !

Fiable et sûr, Fiorino est disponible en version 

réservée au transport de marchandises ; en version 

Combi, il est adapté au transport des personnes et 

des marchandises ; en version « Adventure », 

il est équipé d’une assiette surélevée que 

complètera prochainement un système de traction 

spécial, pour une utilisation en zone rurale et sur 

des terrains à faible adhérence. 

• NEW HOLLAND CONSTRUCTION •

• IVECO •

• FIAT PROFESSIONAL •
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ITALIE
gâteau aux 
pommes de terre
Ingrédients
400 g de pommes de terre
200 g de sucre
4 œufs
100 g de margarine
zeste de citron
30 g de raisins de Corinthe
30 g d’amandes

ÉCOSSE 
rôti de cerf, 
sauce au cassis

Ingrédients
50 g de beurre
3 cuillers de gelée de cassis
1,5 kg de cuisse de cerf à l’os
3 cuillers de vin rouge
2 cuillers de vinaigre de cassis 
300 ml de bouillon de gibier ou de bœuf 
3 branches de thym
une poignée de cassis

• RECETTES •

Pommes de terres et groseilles à la façon du chef
Préparation
Blanchissez les pommes de terre, épluchez-les et passez-les au 
presse-purée ;  laissez-les tiédir. Ramollissez les raisins de Corinthe en 
les plongeant dans de l’eau tiède, séchez-les et farinez-les. 
Battez les jaunes d’œuf et le sucre pendant un quart d’heure, ajoutez 
les pommes de terre, la margarine à température ambiante, le zeste 
de citron, les raisins de Corinthe, les amandes hachées et pour fi nir 
les blancs d’œufs montés en neige. Versez la pâte dans un moule à 
gâteau de 20 cm de diamètre environ, graissé avec de la margarine. 
Faites cuire à four chaud pendant 40 minutes environ. Servez le 
gâteau froid.  
Pour rendre votre gâteau encore plus amusant...
Faites cuire environ 250 g de cassis dans une casserole avec un 
verre et demi d’eau ; tamisez le mélange, ajoutez le jus d’une 
demi-orange ainsi que 70 g de sucre : cette sauce sombre se 
mariera à la perfection avec un gâteau ambré !

La 
culture 
exotique

NORVÈGE
cocktail à base 
de jus de tomates, 
fenouil, pommes de 
terre et groseilles
Ingrédients (quantités pour une personne)
2/5 de jus de tomates
1/5 de jus de fenouil
1/5 de jus de pommes de terre
1/5 de jus de groseilles

Préparation
Mélangez délicatement les jus. Servez la boisson fraîche dans des 
verres hauts et étroits garnis d’une grappe de groseilles.

Préparation
Faites fondre le beurre dans une grosse casserole avec deux 
cuillers de gelée de cassis ; lorsque le mélange devient mousseux, 
ajoutez-y la viande et faites-la dorer : transférez le tout dans un 
plat et enfournez-le dans un four préchauffé à 230°C avec une 
pincée de sel et de poivre. Faites cuire le plat pendant 1H30 
environ :  le cerf étant une viande très maigre, veillez à ce qu’il ne 
grille pas trop. 
Dès que le rôti est cuit, placez-le sur une planche à découper, 
couvrez-le d’une feuille d’aluminium et laissez-le reposer une 
vingtaine de minutes. Pendant ce temps, mettez sur le feu une 
cuiller à café de graisse de cuisson prélevée dans le plat du cerf, 
ajoutez-y le vin et le vinaigre, portez le tout à ébullition pendant 
quelques minutes. Ajoutez le bouillon chaud, le reste de gelée et 
le thym, et faites bouillir cinq minutes supplémentaires, jusqu’à 
l’obtention d’une sauce homogène. Corrigez le sel et le poivre, 
fi ltrez la sauce et versez-la dans une saucière, après avoir incorporé 
les grains de cassis. Coupez le cerf en tranches et servez-le la 
sauce à part.

Tout le monde pense que c’est une céréale. Pourtant, elle fait partie de la famille 
des épinards et des betteraves ; elle est cultivée depuis près de 5 000 ans sur les 
terrains pierreux des Andes, à une altitude comprise entre 3 800 et 4 200 mètres. 
Vous l’avez reconnue ? Il s’agit de la quinoa. Les Incas, qui la considéraient comme 
sacrée et presque magique, la vénéraient lors de leurs rites propitiatoires.   
Comment est-elle faite ?
Ses feuilles sont triangulaires et en forme de lance, avec un long pétiole. 
Ses graines, la seule partie comestible, sont petites et rondes, très semblables au mil 
et sont riches en propriétés nutritives : elles contiennent des fi bres, des minéraux et 
des protéines végétales et sont dénuées de graisses saturées et de gluten.
Comment se cultive-t-elle ?
La quinoa est un végétal résistant qui n’exige aucun traitement particulier : elle se 
sème entre septembre et octobre et se récolte entre avril et juin. Ses graines sont 
lavées et sélectionnées pour éliminer d’éventuelles impuretés et traces de saponine, 
une substance amère contenue dans la plante pour la protéger des insectes et des 
oiseaux ; elles sont ensuite séchées dans des secadores solaires et conditionnées – à 
l’origine – dans des boîtes de 500 g.

• CURIOSITÉS •
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Jeu des différences
Sept détails différencient les deux images. Réussirez-vous à tous les trouver ?

• JEUX •

SOLUTIONS :
Le carré manquant : B
Jeu des différences : 1- la barre située sur la 
gauche ; 2 - le foin situé en bas, à droite ;
3 - la fenêtre située en haut, à gauche ;
4 - les arbres situés à l’arrière-plan ; 5 - la tache 
sur le cou de la deuxième vache, à partir de 
la gauche ; 6 - la dernière vache à partir de la 
gauche; 7- le mur situé à gauche du paysan

Le carré manquant
Parmi les quatre carrés, un seul complète la fi gure. Trouvez le bon !

A B

C D
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