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Uma campanha para apoiar os 
campeões alvinegros 

O compacto mais 
desportivo de 
sempre
Chegou aos mercados europeus o novo automóvel com a assinatura Alfa Romeo: o MiTo. 
Um automóvel cujo nome, para além de prometer grandes emoções, evoca o encontro entre 
as cidades de Milão e Turim. O mesmo é dizer a cidade natal da Marca e a capital industrial 
onde é produzida. Mas quais são as características do MiTo? Antes de mais, está equipado com 
o sistema Alfa Romeo D.N.A. (que signifi ca Dynamic, Normal e All weather), um dispositivo 
inovador que intervém nos principais parâmetros de condução (resposta do motor, controlo 
de estabilidade e direcção assistida). Até agora, apenas os automóveis de competição ou 
Supercars dispunham deste sistema que permite três comportamentos diferentes do veículo: 
superdesportivo (modalidade Dynamic), urbano (Normal), de máxima segurança mesmo em 
condições de baixa aderência (All weather). 
Mas não é tudo: os interiores são verdadeiramente arrojados, o tablier e o revestimento de 
qualidade superior. O quadro de instrumentos é de leitura imediata e pode contar com um 
grafi smo moderno e extremamente efi caz. As suspensões garantem pura diversão e máxima 
segurança, para uma aderência à estrada e um desportivismo extraordinários. O motor pode 
ter até 155 cv para acelerar dos zero aos 100 Km/h em oito segundos. E MiTo é também 
tecnologia: dispõe de rádio com leitor de CD e Mp3 e com Hi-Fi Bose® Sound System de última 
geração. A bordo pode instalar-se o Blue&Me™, o sistema telemático e multimédia do MiTo 
que oferece alta voz com Bluetooth®, porta USB e mediaplayer Mp3/wma. 

ALWAYS CLOSE TO OUR CHAMPIONS.

New Holland and Juventus, looking forward to a great Champions League together.

Pelo segundo ano consecutivo, 
a New Holland e a Fiat Group 
patrocinam a Juventus, a 
mítica equipa de futebol 
de Turim que venceu mais 
títulos em Itália e que conta 
com o maior número de 
adeptos em todo o mundo: 
mais de 170 milhões entre 
adeptos e simpatizantes. Com 
uma tradição tão gloriosa, 
o clube alvinegro, fundado 
em 1897, enfrenta a nova 
época desportiva com grande 
entusiasmo: para além de 
disputar o 96° Campeonato 
Italiano da série A, a Juventus 
participa no mais importante e 
ambicioso torneio europeu de 
futebol, a Champions League. 
A diversão está, portanto, 
assegurada! As proezas dos 
campeões alvinegros deixam 
antever um campeonato 
aliciante: entre Setembro 
e Dezembro, a equipa de 
Turim enfrenta na fase de 
qualifi cação o Real Madrid 
(Espanha), o Zenit (Rússia) e o 
Bate (Bielo-Rússia). Para apoiar 
os desafi os que esperam 
os jogadores juventinos 
neste importante torneio 

internacional, a New Holland 
lançou recentemente uma 
nova campanha publicitária 
nos maiores cabeçalhos 
desportivos, em Itália e na 
Europa. O slogan “sempre 
junto do coração dos nossos 
campeões” acompanha 
a imagem de um jogador 
alvinegro que apoia a mão no 
coração. É uma mensagem 
de orgulho e de pertença 
recíproca de dois grandes 
nomes e líderes mundiais 
nos respectivos sectores, que 
se encontram “em campo” 
com o entusiasmo e a 
determinação de continuar 
a vencer em conjunto.  De 
facto, a New Holland, como 
a Juventus, conta com mais 
de 100 anos de história e de 
sucessos e está empenhada 
em garantir sempre a máxima 
satisfação dos clientes com 
paixão, determinação e um 
grande desejo de resultados. 
Para os apaixonados e os 
adeptos, o encontro está 
também on-line: estamos 
à sua espera em 
www.newhollandstyle.com, 
o novo site dedicado ao 

merchandising da 
New Holland e da Juventus 
(descubra todas as novidades 
na pág. 17).

O Palmarés da 
Juventus F.C.
95 campeonatos 
disputados na série A:

27 títulos conquistados

Troféus nacionais:  

9 Taças de Itália

4 Supertaças italianas

Troféus internacionais:  

2 Taças de Campeões 

(Champions League)

1 Taça das Taças

3 Taças UEFA

2 Taças Intercontinentais

2 Supertaças Europeias

1 Taça Intertoto

• JUVENTUS •

• ALFA ROMEO •
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Chega ao mercado “Blade 
Runner”, a nova máquina 
da New Holland Construction 
Uma máquina única no seu género, que reúne as 
características da escavadora de rastos e do bulldozer 
de rastos. Esta combinação original de duas máquinas 
é a solução encontrada pela New Holland Construction 
para permitir ao utilizador enfrentar vários tipos de 
trabalho com um único produto. Nasceu assim o “Blade 
Runner” Série B, escavadora de rastos 
de 14 toneladas, de derivação E135B SR 
(short radius), com braço monobloco, 
montado sobre um carro transportador 
especial, construído com componentes 
da categoria de escavadoras de 20 
toneladas; desenvolvido com o 
parceiro Kobelco, é uma máquina 
altamente especializada e versátil 
no sector da movimentação de 
terras, que desempenha de 
modo produtivo as actividades 
da escavadora e do bulldozer 
de rastos, sem renunciar 
à produtividade 
e segurança. 

Depois do 500 e da marca Abarth, regressa um 
ícone histórico do mundo Fiat. O Campagnola, 
o todo-o-terreno produzido em diversas versões 

pela Fiat entre 1951 e 1987, revive a sua terceira 
edição sob a marca Iveco. O novo 4x4, disponível no 
mercado em “opening edition” desde Setembro, 
resulta do Massif, o veículo concebido para aplicações 
profi ssionais off-road lançado pela Iveco em Março 
passado. Do Massif, o novo Campagnola, destinado ao 
transporte de pessoas, adopta a estrutura original de 
verdadeiro todo-o-terreno baseado em tecnologias de 
vanguarda, com uma marca forte e moderna. 
Um robusto chassis de longarinas, a tracção integral, 
as suspensões em ponte rígida no trem dianteiro e 
no trem traseiro, a caixa de seis velocidades equipada 
com redutor para enfrentar as subidas mais íngremes, 
o diferencial traseiro com bloqueio manual, são 
algumas das características que tornam o Campagnola 
adequado a qualquer terreno. Capaz de oferecer 
prestações de alto nível em mobilidade e capacidade 
de desatolamento e de enfrentar com desenvoltura 
percursos de off-road extremo, o novo todo-o-terreno 
consegue superar inclinações a cem por cento, com 
um ângulo de ataque de 50°, um ângulo de saída 
de 34° e um ângulo de rampa de 33°. E, com um 
alinhamento standard, pode atravessar cursos de água 
com 50 centímetros de profundidade. O espírito do 
verdadeiro 4x4 é também reforçado pelo estilo, com 
a assinatura da Italdesign de Giugiaro e do Centro 
Stile Fiat. Atrevido e dinâmico, com traços distintivos e 
reconhecíveis, como o característico design da grelha 
do radiador, típico dos veículos Iveco, uma linha 
quadrada agressiva e as cores exclusivas, marfi m e 
verde salva, que reportam à histórica antecessora. 

O MiTo é o 
automóvel 
dedicado a quem 
aprecia conforto 
e tecnologia, 
a quem está 
atento ao 
estilo e aos 
pormenores, a 
quem procura um 
look desportivo e 
arrojado

Compacto e 
seguro, com estilo
Um veículo único e inovador em termos de dimensões, estilo, segurança e respeito pelo 
meio ambiente. Em suma, um comercial optimamente concebido, com uma grande 
funcionalidade e uma excelente relação qualidade/preço. O Fiat Fiorino foi assim defi nido por 
um júri internacional de jornalistas especializados no sector que o nomeou “International 
Van of the Year 2009”. O prestigiado reconhecimento foi conferido por ocasião do Salão 
Internacional de Hannover, a mais importante exposição europeia de veículos comerciais e 
industriais. A confi rmar o sucesso da carrinha produzido pela Fiat Professional estiveram as 
suas características únicas no género: a capacidade de satisfazer as necessidades de quem 
procura uma carrinha compacta, económica em termos de custos de gestão, ágil no trânsito 
e fácil de manobrar. De facto, o Fiat Fiorino foi capaz de redefi nir completamente os padrões 
no segmento dos veículos comerciais ligeiros, oferecendo aos clientes a possibilidade de 
adquirir um veículo “à medida” para as suas actividades: com capacidades de 610 e 660 
kg, um volume de 2,5 metros cúbicos, um comprimento de 1,5 metros que se tornam 
respectivamente em 2,8 metros cúbicos e 2,5 metros, rebatendo o assento do passageiro. 
Também muito apreciados foram o estilo, original e dinâmico, e os conteúdos de segurança 
e respeito pelo meio ambiente, e também a excelente relação qualidade/preço.  

Bem-vindo 
Campagnola

Fiável e seguro, o Fiorino está disponível na 
versão para o transporte de mercadorias; 
combi para o transporte misto de pessoas 
e mercadorias; na versão “Adventure” com 
suspensão elevada e, em breve, também 
um sistema especial de tracção para a 
utilização em zonas rurais e em terrenos 
de baixa aderência.

• NEW HOLLAND CONSTRUCTION •

• IVECO •

• FIAT PROFESSIONAL •
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torta de batatas
Ingredientes
400 gr de batatas
200 gr de açúcar
4 ovos
100 gr de margarina
raspa de limão
30 gr de uvas passas
30 gr de amêndoas

veado assado 
com molho de 
groselhas pretas
Ingredientes
50 gr de manteiga
3 colheres de gelatina de groselhas pretas
1,5 kg de coxa de veado com o osso
3 colheres de vinho tinto
2 colheres de vinagre de groselhas pretas 
300 ml caldo de caça ou de carne
3 ramos de tomilho
uma mão-cheia de groselhas pretas

• RECEITAS •

A 
cultura 
exótica

sumo de tomate 
com sumo de 
funcho, batata 
e groselha

Ingredientes (dose para uma pessoa)
2/5 de sumo de tomate
1/5 sumo de funcho
1/5 sumo de batata
1/5 sumo de groselha

Preparação
Misture cuidadosamente e sirva a bebida fresca, em copos altos 
e estreitos guarnecidos com um cacho de groselhas.

Preparação
Derreta a manteiga e duas colheres de gelatina de groselhas 
pretas num tacho grande; quando o preparado estiver 
espumoso, acrescente a carne e deixe-a corar: coloque tudo num 
tabuleiro e meta no forno previamente aquecido a 230°C com 
uma pitada de sal e pimenta. Asse durante cerca de noventa 
minutos: dado que o veado tem uma carne muito magra, preste 
atenção para não assar demais. 
Terminada a cozedura, coloque o assado numa tábua, cubra-o 
com uma folha de alumínio e deixe-o repousar durante vinte 
minutos. 
Entretanto, ponha ao lume uma colherzinha da gordura em que 
assou o veado, acrescente o vinho e o vinagre e deixe ferver 
durante dois minutos. Junte o caldo quente, a gelatina restante e 
o tomilho e deixe ferver mais cinco minutos, até obter um molho 
homogéneo. Rectifi que os temperos, coe e deite numa molheira, 
depois de incorporar as groselhas.

Todos pensam que é um cereal. Em vez disso, pertence à família dos espinafres e 
das beterrabas. Há cerca de 5.000 anos que é cultivada nos terrenos pedregosos 
dos Andes, a uma altitude compreendida entre os 3.800 e os 4.200 metros. Já a 
reconheceu? É a quinoa, considerada sagrada e quase mágica pelos Incas, que a 
veneravam nos seus rituais de iniciação. 
Que aspecto tem?
As folhas são triangulares e em forma de lança, com um longo pecíolo. 
As sementes, única parte comestível, são pequenas e redondas, muito 
semelhantes ao milho-miúdo, e são ricas em propriedades nutritivas: contêm 
fi bras, minerais e proteínas vegetais e são isentas de gorduras saturadas e glúten.
Como se cultiva?
A quinoa é um vegetal resistente que não requer tratamentos especiais: semeia
-se entre Setembro e Outubro e colhe-se entre Abril e Junho. Os grãos são lavados 
e seleccionados para eliminar eventuais impurezas e saponinas, substâncias 
amargas contidas na planta para protegê-la de insectos e pássaros; são depois 
secos em secadores solares e embalados na origem em caixas de 500 gr.

• CURIOSIDADES •

Batatas com groselhas à moda do chefe
Preparação
Deixe ferver as batatas, pele-as e passe-as com o passador; deixe-as 
arrefecer. Amoleça as uvas passas colocando-as de molho em água 
tépida, seque-as e passe-as por farinha.
Bata as gemas com o açúcar durante um quarto de hora, junte as 
batatas, a margarina mantida à temperatura ambiente, a raspa de 
limão, as uvas passas, as amêndoas raladas e, por fi m, as claras em 
castelo. Deite numa torteira com cerca de 20 cm de diâmetro untada 
com margarina e deixe cozer em forno quente durante cerca de 
quarenta minutos. Sirva a torta fria.

Para tornar o seu doce ainda mais apetitoso…
Deixe cozer cerca de 250 gr de groselhas pretas num tacho com 
um copo e meio de água; coe o preparado, acrescente o sumo 
de meia laranja e 70 gr de açúcar: este molho escuro combina 
perfeitamente com uma torta dourada!
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As diferenças
As duas imagens apresentam sete diferenças. Consegues encontrá-las todas?

• JOGOS •

SOLUÇÕES:
O quadro ausente: B
As diferenças: 1 - barra à esquerda; 
2 - feno em baixo à direita; 
3 - janela em cima à esquerda; 
4 - árvores ao fundo; 5 - mancha no pescoço 
da segunda vaca a partir da esquerda; 
6 - última vaca a contar da esquerda; 
7 - parede à esquerda do camponês

O quadro ausente
Apenas um dos quatro quadros completa a fi gura. Descobre qual é.

A B

C D
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