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Una campaña para 
los campeones blanquinegros 

El compacto más 
deportivo del mundo
 A los mercados europeos ha llegado el nuevo automóvil de Alfa Romeo: MiTo. Un coche cuyo 
nombre, además de prometer grandes emociones, evoca el encuentro entre las ciudades de 
Milán y Turín. Es decir, la ciudad de origen de la marca y la capital industrial donde se fabrica.
Pero ¿cuáles son las características de MiTo? En primer lugar, está dotado con el sistema Alfa 
Romeo D.N.A. (Dynamic, Normal y All weather), un dispositivo innovador que interviene en los 
principales parámetros de conducción, como la respuesta del motor, el control de la estabilidad 
y la dirección asistida. Hasta ahora, sólo los coches de carreras o deportivos de alta gama tenían 
este sistema que proporciona tres modalidades de conducción: modo deportivo (modalidad 
Dynamic), conducción urbana (Normal) y de máxima seguridad en condiciones de baja 
adherencia (All weather). 
Pero aún hay más: los interiores son indudablemente elegantes y la carrocería y la pintura 
son de alta gama. El cuadro de instrumentos, de moderno diseño, es de fácil lectura y es 
extremamente efi caz. Las suspensiones garantizan diversión y máxima seguridad, para una 
adherencia en carretera y deportividad sin igual. El motor puede tener hasta 155 CV y acelerar 
de 0 a 100 km/h en 8 segundos. MiTo también es tecnología: está dotado con radio y lector 
CD y Mp3 y con hi-fi  Bose® Sound System de última generación. A bordo se puede instalar 
Blue&Me™, el centro multimedia de MiTo que ofrece un manos libres con Bluetooth®, puerto 
USB y mediaplayer Mp3/wma.

ALWAYS CLOSE TO OUR CHAMPIONS.

New Holland and Juventus, looking forward to a great Champions League together.

Por segundo año consecutivo, 
New Holland y Fiat Group 
patrocinan a la Juventus, 
el mítico equipo de fútbol 
de Turín que más títulos 
ha ganado en Italia y que 
cuenta con el mayor número 
de simpatizantes: más de 
ciento setenta millones de 
afi cionados y seguidores en 
todo el mundo. 
Con una larga tradición 
de éxitos, la sociedad 
blanquinegra, fundada en 
1897, está afrontando la 
nueva temporada deportiva 
con gran entusiasmo: además 
de participar en el 96° 
Campeonato Italiano de la 
serie A, la Juventus participa 
en el torneo de fútbol europeo 
más importante y deseado, 
la Liga de Campeones. Por 
tanto, podemos afi rmar que 
el espectáculo está asegurado. 
Las proezas de los campeones 
blanquinegros permiten 
presagiar un torneo reñido: 
entre septiembre y diciembre, 
el equipo turinés tiene que 
participar en la ronda de 
clasifi cación enfrentándose al 
Real Madrid, al Zenit (Rusia) y 

al Bate (Bielorrusia).
Para apoyar a los futbolistas de 
la Juventus, en los desafíos de 
este importante campeonato 
internacional, New Holland 
ha lanzado recientemente 
una campaña publicitaria, en 
las principales publicaciones 
deportivas de Italia y de toda 
Europa, basada en la imagen 
de un jugador blanquinegro 
con la mano sobre el corazón 
y el eslogan “Siempre cerca 
del corazón de nuestros 
campeones”.
Es un mensaje de orgullo que 
une dos grandes nombres, 
líderes mundiales en sus 
respectivos sectores, que se 
dan cita en el campo con el 
entusiasmo y la voluntad de 
seguir ganando. Al igual que 
la Juventus, New Holland, 
ha trabajado con pasión a lo 
largo de cien años jalonados 
de éxitos, determinación y 
ganas de triunfar, pensando 
únicamente en la satisfacción 
de sus clientes.
Para los apasionados y 
seguidores también hay una 
cita en la red: 
la nueva página 

www.newhollandstyle.com, 
dedicada a artículos 
publicitarios de New Holland y 
de la Juventus (descubre todas 
las novedades en la pág. 17). 

Palmarés de la 
Juventus F.C.

95 campeonatos 
de serie A: 
27 ganados

Trofeos nacionales:  
9 Copas de Italia
4 Supercopas de Italia

Trofeos internacionales: 
2 Ligas de Campeones 
(Champions League)
1 Recopa de Europa
3 Copas de la UEFA
2 Copas 
Intercontinentales
2 Supercopas de Europa
1 Copa Intertoto

• JUVENTUS •

• ALFA ROMEO •
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Llega al mercado la “Blade 
Runner” la nueva excavadora de 
New Holland Construction 
Una máquina única en su género, que reúne las 
características de la excavadora de orugas y el dozer de 
orugas. Esta original combinación de dos máquinas es 
fruto de una solución que New Holland ha desarrollado a 
lo largo del tiempo para permitir que el operador 
efectúe varios tipos de trabajo con un mismo 
equipo. Nace así la excavadora de orugas 
Blade Runner (serie B), de 14 toneladas, 
con brazo monobloque, montada 
sobre un chasis especial. Diseñada 
en colaboración con Kobelco, es 
una máquina extremadamente 
versátil, especializada en el sector 
del movimiento de tierras, 
que desempeña de manera 
productiva labores propias 
tanto de una excavadora 
como de un dozer de 
orugas, sin renunciar a 
la productividad y a la 
seguridad. 

Después del coche “500” y la marca Abarth, 
vuelve un icono histórico del mundo Fiat: el 
todoterreno Campagnola. Fabricado por dicha 

marca en diferentes versiones, entre 1951 y 1987, 
renace de la mano de Iveco, comercializado a partir 
de septiembre en una tercera edición numerada. Este 
nuevo 4x4 deriva del Massif, el vehículo diseñado para 
aplicaciones profesionales todoterreno, lanzado por 
Iveco el pasado mes de marzo. El nuevo Campagnola, 
destinado al transporte de personas, adopta del Massif 
la estructura original de auténtico todoterreno, basada 
en tecnologías de vanguardia, con una imagen fuerte 
y moderna. 
Gracias a un robusto chasis con largueros, la tracción 
integral, las suspensiones de eje rígido en ambos 
trenes, el cambio de seis marchas con reductor 
para afrontar las subidas con máxima pendiente 
y el diferencial trasero con bloqueo manual, el 
Campagnola está indicado para cualquier terreno. 
Capaz de ofrecer prestaciones de máximo nivel en 
cuanto a movilidad y capacidad de desempeño y de 
afrontar con desenvoltura recorridos extremos fuera 
de pista y de carretera, el nuevo todoterreno supera 
pendientes del 100% con un ángulo de ataque de 50°, 
un ángulo de salida de 34° y un ángulo de rampa de 
33°. En confi guración estándar, la profundidad máxima 
para vadear es de 50 centímetros.
El espíritu del verdadero 4x4 queda confi rmado 
también por su diseño, fi rmado por Italdesign Giugiaro 
y el Centro Stile Fiat. Un diseño atractivo y dinámico, 
con elementos característicos y reconocibles, como 
la rejilla del radiador, típica de los vehículos Iveco, su 
marcada línea cuadrada y sus colores exclusivos: marfi l 
y verde salvia, que recuerdan a sus antecesores.

MiTo es el coche 
para quienes 
aman el confort 
y la tecnología, 
prestan atención 
al estilo y los 
detalles y buscan 
un aspecto 
deportivo y 
refi nado.

Compacto y 
seguro, con estilo
Un vehículo único e innovador por dimensiones, estilo, seguridad y respeto al medio ambiente. 
O, dicho de otra manera, una furgoneta muy bien diseñada, absolutamente funcional y 
con una excelente relación calidad/precio. Así ha sido defi nida la Fiat Fiorino por un jurado 
internacional de periodistas especializados del sector, que la ha nombrado “Furgoneta del 
Año 2009” durante el Salón Internacional de Hannover, la feria europea más importante de 
vehículos comerciales e industriales. 
Este rotundo éxito de la furgoneta fabricada por Fiat Professional se ha logrado gracias a unas 
características únicas entre los vehículos de su gama: la capacidad de satisfacer las necesidades 
de quien busca un furgón compacto, económico, ágil cuando hay tráfi co y fácil de maniobrar 
a la hora de aparcar. En efecto, la nueva Fiat Fiorino ha redefi nido completamente los 
estándares del segmento de vehículos comerciales ligeros ofreciendo a los clientes la 
posibilidad de adquirir un vehículo hecho a la medida de sus actividades, con capacidades 
de 610 y 660 kg, un volumen de 2,5 m3 y una longitud interna de 1,5 m, que aumentan, 
respectivamente, a 2,8 m3 y 2,5 m abatiendo el asiento del acompañante. 
En resumen, un vehículo muy apreciado no sólo por su capacidad sino también por las 
características ya señaladas: estilo original y dinámico, seguridad, respeto por el medio 
ambiente y excelente relación calidad/precio.  

Bienvenido 
Campagnola

Fiable y seguro, Fiorino está disponible en la 
versión cargo para el transporte de mercancías 
y en la versión combi para el transporte mixto 
de personas y mercancías. Para ambas, existe 
la versión especial “Adventure”, dotada de un 
equipamiento especial y, dentro de poco, por 
un sistema de tracción específi co para utilizarse 
en zonas rurales y en terrenos con escasa 
adherencia.

• NEW HOLLAND CONSTRUCTION •

• IVECO •

• FIAT PROFESSIONAL •
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tarta de patatas

Ingredienti
400 g de patatas
200 g de azúcar
4 huevos
100 g de margarina
piel de limón rallada
30 g de uva pasa
30 g de almendras

asado de ciervo 
con salsa de 
grosellas negras
Ingredientes
50 g de mantequilla
3 cucharadas de gelatina de grosellas negras
1,5 kg de pierna de ciervo con hueso
3 cucharadas de vino tinto
2 cucharadas de vinagre de grosellas negras 
300 ml de caldo de caza o buey
3 ramilletes de tomillo
Un puñado de grosellas negras

• RECETAS •

Patatas y grosellas al estilo del chef
Preparación
Hervir las patatas, pelarlas, pasarlas por el pasapurés, dejando que se 
enfríen hasta que estén tibias. Ablandar la uva pasa poniéndola en 
agua templada, secarla y pasarla por la harina. Mezclar durante 15 
minutos las yemas de los huevos con el azúcar. Añadir las patatas, la 
margarina a temperatura ambiente, la piel del limón, la uva pasa, las 
almendras trituradas y, por último, las claras montadas a punto de 
nieve. Volcarlo en un molde para tartas de unos 20 cm de anchura, 
previamente untado con margarina, y dejarlo cocer al horno durante 
cuarenta minutos aproximadamente.
Servir la tarta fría.
Para hacer una tarta más especial…
Cocer 250 g de grosellas negras en un cazo con medio vaso 
de agua; colarlo y añadir el zumo de media naranja y 70 g de 
azúcar: esta salsa oscura combina perfectamente con una torta 
dorada.

Un 
cultivo 
exótico

• CURIOSIDAD •

zumo de tomate 
con zumo de 
hinojo, patata y 
grosellas
Ingredientes (cantidades para una persona)
2/5 de zumo de tomate
1/5 zumo de hinojo
1/5 zumo de patata
1/5 zumo de grosellas

Preparación
Mezclar con cuidado y servir la bebida bien fresca, en vasos altos 
y estrechos, decorados con un racimo de grosellas.

Preparación
Deshacer la mantequilla junto con dos cucharadas de gelatina 
de grosellas negras en una sartén grande; cuando empiece a 
hervir, añadir la carne y dorarla: luego, ponerlo todo en una 
bandeja y colocarlo al horno precalentado a 230°C con un 
pellizco de sal y pimienta. Dejar cocer durante noventa minutos 
controlando que no se queme ya que la carne del ciervo tiene 
poca grasa. 
Tras la cocción, envolver el asado en papel de aluminio y dejarlo 
reposar durante veinte minutos.
Mientras tanto, en un cazo, echar una cucharada de la grasa 
de la bandeja en la que se ha asado el ciervo, añadir el vino y el 
vinagre, y dejar cocer durante un par de minutos. Añadir el caldo 
caliente, la gelatina que ha sobrado y el tomillo y dejar cocerlo 
todo durante cinco minutos más, hasta que se obtenga una salsa 
compacta. Corregir de sal y pimienta, colar la salsa y añadir las 
grosellas, para ponerla en una salsera.
Cortar el ciervo y servir con la salsa aparte.

Mucha gente piensa que es un cereal, pero pertenece a la familia de las espinacas 
y remolachas; desde hace unos 5.000 años se cultiva en los terrenos pedregosos 
de los Andes, a una altitud comprendida entre 3.800 m y 4.200 m. ¿La ha 
reconocido? Es la quinoa, considerada sagrada y casi mágica por los Incas, que la 
veneraban durante sus ritos. 
¿Cómo es?
Sus hojas tienen varias formas (triangulares, lanceoladas y romboidales) y un 
peciolo largo. Las semillas, única parte comestible, son pequeñas y redondas, muy 
similares al mijo, con muchas propiedades nutritivas: contienen fi bras, minerales y 
proteínas vegetales, pero sin grasas saturadas ni gluten.
¿Cómo se cultiva?
La quinoa es un vegetal resistente que no requiere tratamientos especiales: se 
siembra entre septiembre y octubre, y se recolecta entre abril y junio. Los granos 
se lavan y se seleccionan para eliminar impurezas y saponinas, sustancias amargas 
que contiene la planta para protegerse contra insectos y pájaros; luego, tras el 
secado solar, se envasan en cajas de 500 g.
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Las diferencias
Las dos imágenes tienen siete diferencias. ¿Sabrías encontrarlas?

• JUEGOS •

SOLUCIONES:
El cuadro ausente: B
Las diferencias: 
1 – en una barra a la izquierda;
2 – en el heno de abajo a la derecha;
3 – en una ventana arriba a la derecha;
4 – en los árboles del fondo;
5 – una mancha en el cuello de
la segunda vaca empezando por la izquierda;
6 – hay una vaca de más empezando por arriba;
7 – en la pared que está detrás del agricultor.

El cuadro ausente
Sólo uno de los cuadros completa la fi gura. Encuéntralo.

A B

C D
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